desde 1954

FAMILIA JIMENEZ
Hicria de Hontilla

Las visitas
comienzan a pie de vifia, donde
sentiras la naturaleza en vivo en un en-
torno Unico por su belleza.

A continuacién podras ir descubriendo cada

una de las distintas estancias del lagar, empe-

zando por su almazara, bodega nueva,

bodega vieja de tinajas donde experimenta-

ras el auténtico sabor del vino extraido de la

tinaja en su medio natural cubierto de las le-
vaduras de velo de flor.

Seguidamente, en la sacristia disfrutaras de
un espacio acogedor donde podras saborear
el vino fino “El Caballo Cordobés”.

A lo largo del recorrido Angela (propietaria

del lagar) ira relatando anécdotas de la tra-

yectoria familiar asi como de la antigua histo-
ria del lagar desde el siglo XVIIL

El lagar dispone de un salon de degustacio-
nes ubicado en un antiguo granero con
una arquitectura tradicional y donde
disfrutaras de las vistas al paisaje
de la Sierra de Montilla asi
como de su gastrono-
mia.

"VISITA CON TAPAS

-Vino joven, tinaja, fino y vermut.

- AOVE Aviary (monovarietal pajarera).

- AOVE Los Raigones (coupage picual y hoji-
blanca).

- Arrope Natural Casero.

- Queso curado, alcachofas alifiadas, jamon ibé-
rico, aceitunas, patatas chips, pan.

Minimo: 4 personas.
Precio: 25 € (IVA incluido).

“VISITA CON DESAYUNO MOLINERO

- AOVE Aviary (monovarietal pajarera).

- AOVE Los Raigones (coupage picual y hoji-
blanca).

- Arrope Natural Casero.

- Pan de horno artesanal, jamon ibérico, sal-
chichon ibérico, tomate natural, naranja
natural con canela, café, leche, zumos

y agua mineral.

- Vino de tinaja.

Minimo: 10 personas.
Precio: 24 € (IVA incluido).

"VISITA CON ALMUERZO

-Vino joven, tinaja, fino, vermut, rebujito y
Pedro Ximénez.

- AOVE Aviary (monovarietal pajarera).

- AOVE Los Raigones (coupage picual y hoji-
blanca).

- Arrope Natural Casero.

- Queso curado, alcachofas alifiadas, jamon
ibérico, cafia de lomo ibérica, aceitunas, pata-
tas chips, pan y agua mineral.

- Salmorejo cordobeés.

- A elegir: Paella/Potaje/Migas/Carrilleras  (las
carrilleras llevan un suplemento de 4 €).

- Dulces variados y Café.

Minimo: 10 personas.
Precio: 3950 € (IVA incluido).

"VISITA CON CATA DIRIGIDA

- Vino joven “Cerro Verde".

- Vino de tinaja “"Los Raigones”.

- Vermut “Los Raigones”.

- Vino fino “El Caballo Cordobés”.

- Vino amontillado viejo “Los Raigones”.

- Vino Dulce Pedro Ximénez “Los Raigones”.

Minimo: 10 personas.
Precio: 22 € (IVA incluido).

Precios para nifios y demas condiciones consultar
en la web: www.losraigones.com
o en el teléfono 630101675

Es imprescindible concertar las visitas previamente



